ENTRETIE]

Les sols de la vigne sont en danger !

La Revue du vin de France © Quel vin avez-vous envie de
boire pour accompagner cet entretien ?

Claude Bourgnignon : Une cuvée Substance d’'Anselme
Selosse, un vin qui mYimpressionne et me fascine par sa
faculté d’évoluer dans le verre au fil de la dégustation. Cest
un vin vivant et yaime ¢a.

La RVE : Vous étes spécialistes des sols, considérez-vous que
la France bénéficie aujourd’hui des meillewrs atouts pour
produire les plus grands vins du monde ?

€. B. : Oui, parce que la France a la chance de curnuler quatre
conditions majeures indispensables 2 Pélaboration de grands
vins. Un dimat tempéré qui permet &'élaborer des ving sans
exces d'alcool. Le calcaire, élément primordial pour produire
de grands vins complexes. Alors que la moyenne mondiale
de taux de calcaire dang le sol est de Fordre de 7 %, en
France, nous en avons 55 %, Cest un record et une chance
unique. La diversité deg cépages et leur parfaite adaptation
aux zones dans lesquelles ils sont cultivés. Les caves qui, 3
Fexception du Médoc et de quelques autres vignobles, ont
été construites avec les roches de Pappellation.

La RVY . Est-ce vraiment important ?

Lydia Bourguignon : Oui, Cest vital, car dans les caves se
développe une microflore qui joue un rdle déterminant dans
le processus de vinification et d'élevage. Les caves sont des
lieux vivants, et lorsqu'elles sont creusées dans la roche cal-
caire, elles deviennent un prolongement naturel du terroir.
Les chais aseptisés ne présentent aucun intérét. Pire, ils
nuisent a la typicité des grands vins.

iz RVF : Lo France a donc toutes les cartes en main, Pour
autant, les utilise-t-elle ?

€. B. : Bien au contraire, elle gaspille ses chances et se met
en danger. Lutilisation massive des pesticides, le désher-

lls comptent parmi les meilleurs spécialistes mondiaux des sols
viticoles. Et ils ne cachent plus leur inquiétude : le terroir des plus grands
vins francais est en train de mourir sous l'action des traitements
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bage chimique systématique de nombreux vignobles et em-
ploi intensif des engrais font des ravages. Nous constatons
réguliérement que certains terroirs ont une vie microbienne
moins riche que le désert du Sahara. Ces terroirs sont morts
et la terre ne sert plus que de support & la vigne, elle wapporte
plus rien au vin. Au palmarés deg terroirs les plus mori-
bonds, il y a le Beaujolais, ol 1a culture du désherbage a
causé des dormmmages qui mettront des décennies 3 se résor-
ber. Mais il y a aussi les Costieres de Nimes ou le Médoc.

iz BYF » Selon vous, le terroir du Médoc serait donc mort ?
L. B.: En tout cas il apparalt trés mal en point. Qu'on ne
vienne surtouf pas nous parler de goiit de terroir dans le
Médoc, Cest une plaisanterie. Attention, nous ne disons pag
quil n'y a pas de grands terroirs dans le Médoc, nous remar-
quons simplement que les méthodes culturales utilisées
sur ce terroir depuis les années 6o ont fini par en tuer lex-
pression. Les vignes y ont un enracinement peu profond, &
peine 8o cm, alors que les argiles qui sont la véritable spé-
cificité du Médoc se trouvent 3 trois meétres. De plus, en
surface, la vie microbienne a é€ décimée par les traitements
répétés. Et puis, le terroir médocain est trés hétérogene, et
comme le Classement de 1855 ne concerne pas les terroirs
mais les chiteaux, nous avons vu dans Pextension de Tassiette
fonciére de ces derniers de grandes aberrations. BHe
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12 RVF : On parle beaucoup des pays du Nouveau Monde
et de leurs vignobles. Ont-ils des terroirs susceptibles de
concurrencer les nétres ?

C. B. : Cela dépend des pays. En Australie, par exemple, 1 'y
a, i potre avis, pratiquement aucun terroir intéregsant. De
plus, leur climat est beaucoup trop chaud et sec, et ils sont
obligés dirriguer pour produire du raisin. Ces pays ne sont
donc pas des milieux naturels favorables au développement
de la vigne. En revanche, nous croyons beaucoup au poten-
tiel de la Nouvelle-Zélande, sans doute le pays le plus pro-
metteur. Son climat est idéal et ses sols se montrent riches
en calcaire. Matheureusement, les vignerons néo-zélandais
wen tirent pas le meilleur parti. Leur systérne de viticulture
est néfaste + utilisation massive de désherbants, densité de
plantation faible, recours a Pirrigation. Ils ont beaucoup de
chemin 3 parcourir pour exploiter ce formidable potentiel.

12 RVE : Pourtant, tous ces pays bougent beaucoup...

L. B. : Oui, mais pas toujours dans le bon sens. Prenez
Yexemple des cépages : partout dans le monde, les domaines
veulent planter du merlot ou du chardonnay, sous prétexte
que cela se vend bien, mais jamais ils ne se demandent si ces
cépages sont réellement adaptes 3 leur terroir.

C. B, : Nous venons d’étre contactés par un riche homme
daffaires turc qui veut créer un vignoble dans son pays. i
nous a dit : « Je veux faire du bordeaux ». Ce raisonnement
est absurde, on ne peut pas décider de produire du bor-
deaux wimporte ott dans le monde. Le merlot et le caber-
net-sauvignon sont adaptés depuis 2000 ans 3 la région
bordelaise, cela ne simprovise pas. Il y a aujourd’hui un
diktat des marchés qui conduit a des non-sens viticoles et
3 la digparition des cépages locaux. Cest du gichis.

14 RVE - Dans ces conditions, nos vins ne sont donc pas
prés d’étre concurrencés. C'est rassurant, non ?

C. B. : Détrompez-vous. La France se laisse aller depuis une
trentaine d’années. Elle ne se préoccupe pas de ses terroirs.
De plus en plus, propriétaires et vignerons considérent que
le vin gélabore en cave avec Foenologue et non pas 4 la vigne.
C’est une erreur majeure, Le gohit du vin, Cestavant tout le
goiit de son terroir et non le gott des produits cenologiques
quon lui ajoute. Cela, n'importe qui peut le faire, partout dans
{e monde. Je vous le répéte, 1a France est en train de tuer ce
qui fait sa spécificité, & savoir ses terroirs. Si lon ne réagit pas
rapidement, nous produirons bientdt des vins techniques
<ans aucune ame, des vins que tout le monde pourra repro-
duire 4 des colits bien inférieurs.

14 RVE . Mais west-il pas déja trop tard 7

L. B. : Il west jamais trop tard. Certains vignerons ont déja
pris conscience du danger ct de la nécessité de travailler
convenablement leur terroir, mais ils sont encore bien trop
rares. 11 faut compter cing 2 six ans pour voir un ferroir
commencer i renaitre, si on le respecte. Mais dans certaines
régions, les doses de potasse qui ont été absorbées par les
sols mettront plus de deux siecles a se résorber. Depuis
vingt ans, on se préoccupe beaucoup dcenologie, ce qui est
bien, car la qualité technique des vins 2 progressé, il fau-
drait maintenant se préoccuper des sols de laméme maniere.

(2 0V s Estce seulement une question de produits chimiques ?
C. B. : 1 est évident que les produits chimiques sont res-
ponsables de la mortification de nombreux terroirs, mais
nous voyons aussi d’autres comportements suicidaires.
Prenez Gérard Perse. Ce quil a fait 2 chiteau Pavie, 9@
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#@® i Saint-Fmilion, est affligeant | En défoncant au bull-
dozer le sol de Pavie, il a tué son terroir. Aprés un tel trau-
matisme, il 0’y a plus aucune vie microbienne possible.
Gérard Perse ne pourra plus produire  cet endroit de grands
vins avant des décennies, A ce niveau-13, ce nest plus de la
viticulture, c’est du BTP | Comment peut-on laisser faire
une chose pareille au sein d'une appellation aussi presti-
gieuse, classée au patrimoine mondial de PUnesco ?

La BVF : Quel est, pour vous, le plus grand terroir frangais ?
L. B. : Sans hésiter, la Bourgogne. Son sol argilo-calcaire
est exceptionnel. Lorsquil est bien travaillé et que le maté-
riel végétal est parfait, il permet d'élaborer les plus grands vins
qui soient, des vins a la fois équilibrés et trés complexes.
C. B. : Ce qui est également fascinant en Bourgogne, Cest
de voir 2 quel point le découpage de la région en petites
parcelles, effectué il y a plusicurs centaines d’années par
les moines, sur la base de P'observation, est juste. Toutes
les recherches scientifiques que nous réalisons confirment
systématiquement la pertinence de leur fravail.

La RVF . Vous étes ires intéressés por la vigne franche de
pied. Quesi-ce qui vous passionne dans cette voie ?

C. B. : Vitis vinifera (le nom latin de la vigne, ndlr} est natu-
rellement une plante calcicole, Cest-3-dire quelle se nourrit

du calcaire présent dans le sol. Le porte-greffe, importé des
Etats-Unis, I'est beaucoup moins. Si on le supprime, on
augmente considérablement la faculté de la vigne d'aller
puiser ce calcaire dans le sol, ce qui apporte davantage de
complexité et de minéralité au vin produit.

La BVF : Que pensez-vous de la biodynamie ?

L. B. : Clest avant tout une philosophie. Scientifiquement,
nous ne sommes pas capables de tirer des enseignements
concrets de ¢e que nous observons. Mais nous pouvons dire
que les sols cultivés en biodynamie possédent une richesse
microbactérienne 20 a 30 % supérieure 2 des sols cultivés
plus classiquernent. C'est aussi le cas de certains sols cultivés
en bio. Quoi quil en soit, faive de la biodynamie ne dis-
pense pas de travailler ses sols.

1a RVY : Vous venez d'acheter un vignoble prés de Cahors,
pourquoi vous lancer dans une telle aventure ?

1. B. : Notre projet consisic 4 restaurer un paysage viti-
cole. Nous avons acheté une petite parcelle 3 Laroque-des-
Arques et allons y planter des cépages locaux. Nous
sommes d'ailleurs en train de faire des recherches ampé-
lographiques. Notre but n'est pas de planter du merlot
sous prétexte qu'il est 2 1a mode, mais de redonner vie 4
un lieu dans le total respect de la tradition. @

LES DOMAINES QUI SUIVENT LES CONSEILS
DE LYDIA ET CLAUDE BOURGUIGNDN

«Domaine Anne-Claude Lefiaive
{Bourcogne}

*Domaine de [a Romande-Conti
{Bourgogne}

«Frangoise Bedel {Champagne!

*Egly-Guriet {Champagne)

«lacgues Selosse {Champagne!

(los de la Coulde de Serrant
{Savennifres)

=Domaine Didier Dagusneau
{Pouitly-Fumé}

*Domaine Huet Vouvray)

*Domaine Alphanse Mellot
{Sancerre}

«Chiteau de Beaucastel
{Chiteauneufdu-Pape)

«Domaine Alain Graillot
{Crozes-Hermifage)

=Maison Chapoutier {Rhine)

={ias de Daumas Gassac
{Languedoc)

«Chateau Ausone {SaintEmition)

=Chateau Canon-la-Gaflelidre
{Saint-Emition)

«(hateay Pavie-Macquin
{SaintEmilion)

=Domaine de PA {Bordeaux)

=Domaine de Souch {furancon)
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